AOTEL RESTAURANT DE TETE DE RAN

Propositions pour la composition de votre banquet de noce

F ntrées froides

*

*

*

*

Salade melee 6.00
Salaée mimosa (croﬁ’cons, lardons et oewcs) 9.00
Tomate mozzarella 11.00
Jambon cru et melon (en saison) 12.00
Terrine du chef surlit de salade 12.00
Tartare de saumon 15.00
Foie gras de canard, salade a Fhuile de truffe blanche et ses toasts i 8.00
E_ntrées chaudes :
Feuilleté aux c%ampignons i2.00
Dartois de saumon 15.00
[ ventail de gambas ala mode du chef, servie avec du riz 16.00
[ ntremets glacés :
Sorbet Fomme~Ca]vados 7.00
Sorbet Citron-Forto 7.00
Sorbet f:ramboise~C1ﬂamPagne 9.00
Viandes :
Supréme de volaille 16.00
Roati de porc i 8.00
Roastbeef a I’Ang]aise 24.00
Filet mignon de porc 25.00
[F mincé de veau mﬂoté, sauce forestiere 32.00
Filet de beeuf 35.00
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Basilic 5.00
Citron 5.00
Forestiere 6.00
Sauce pinot noir 6.00
Morilles 9.00

(Garnitures / Accompagnements :

*

Frites Jnclus
Tag]ia’cc“cs Jnclus
Risotto maison Jnclus
Giratin savogard maison Jnclus
Riz [nclus
Légumes lnclus
Fromages :
Assiet’ce de Fromages, 5 sortes 7.00
lateau de froma es, 5 sortes 8.00
P g
Desserts :
Vacherin glacé (2 parfums a choix) 9.00
g P
5aint~Honoré 9.00

Nous vous laissons le soin de nous communiqucr le choix de votre menu a Paide d’un astérix Placéc
devant les mets choisis.
Ces Prix sont bien évidemment calculés au cours clujour et sont susccptiblcs d’étre quclquc peu

modifiés, selon Pévolution des Prix de nos fournisseurs a l’aPProchc de la date choisie.

tete-de-ran@uranie.ch - Tel‘ 032 85% 18 78 ~ 2052 TETEDE KAN




